
Alle Peise in CHF und inklusive gesetztlicher Mehrwersteuer

A P P E T I Z E R S  &  S T A R T E R S
Beef Tatar		  29 | 39
Swiss Black Angus | Schalottenkonfit | Wachtelei
Trüffelperlen | Brioch oder Pommes frites

Beef Short Ribs		  21
Geschmorte Rinderrippchen | Sweet-Chili-Marinade

S A L A D S 
Caesar Salad 		
Lattich| Focaccia-Croutons| Grana Padano	 mit Speck	 17
	 mit Riesenkrevetten	 26

«The BEEF» Salad		  16
Blattsalat | karamellisierte Baumnüsse
Honig-Senf-Dressing |  Avocado | Radieschen

S O U P S
Spargelsuppe		  16
Spargelsuppe | Kartoffeln | Haselnüsse

S I G N A T U R E  &  C L A S S I C S
Pepper Steak		  43
Huftfilet 200 g | Pfefferkruste| Pfeffersauce 
Rosmarin-Bratkartoffeln | Coleslaw

Steak & Fries	 pro 200g	 46
Entrecôte vom Irish Beef	 pro 300g	 66
Pommes frites | BEEF Butter	 pro 400g	 86

Eggplant-Steak		  32
Aubergine | Tomatenkompott | Basilikum 
Pinienkerne | Süsskartoffel frites (vegan)

B E E F
SWISS BLACK ANGUS 

“BEEF-Selection” Dry Aged 
Tenderloin / Filet	 pro 100g	 29
Sirloin / Entrecôte	 (ab 200 g) pro 100g	 24
Rib-Eye / Hohrücken 	 (ab 200 g) pro 100g	 22

Irish Beef
Tenderloin / Filet	 Ladies Cut	 150g	 42
	 Gentlemens's	 250g	 58
	 BEEF Cut	 350g	 74
Sirloin / Entrecôte	 (ab 200 g) pro 100g	 21

Bison 
Sirloin / Entrecôte	 (ab 200 g) pro 100g		 26

S A U C E S  &  S I D E  O R D E R
Surf & Turf		
Lobster Tail | Hummerschwanz 	 110 - 130g	 29
Black Tiger Prawns | Riesenkrevetten ca. 100g		  15
Braised Cheeks Ragout | geschmortes Ragout von der Rinderbacke		  11
Foie Gras | Entenstopfleber 	 ca. 50g	 15

Sauce		  4
Green Pepper Sauce | grüne Pfefferrahmsauce
Morel Sauce | Morchelsauce 
BEEF Butter | BEEF Kräuterbutter
BEEF BBQ - Sauce
Chimichurri - Sauce
Aioli Sauce | Knoblauch Creme
Chipotle-Sauce
Truffle-Mayonnaise | Trüffelmayonnaise

Vegetables & Additions | Gemüse & Beilagen		  7
Small BEEF Salad | kleiner BEEF Salat
Honey Coleslaw | Honig-Coleslaw Salat
Grilled Asparagus | grillierte Spargeln
Eggplant | Konfierte Aubergine 
Creamed or Sauteed spinach | Spinat mit Rahm oder sautiert
Sauteed Mushrooms | sautierte Champignons
Sweet Potato Fries | Süsskartoffel frites
French Fries | Pommes frites
Classic Macaroni & Cheese | Käse-Macaroni
Wild Garlic Risotto | Bärlauchrisotto

W E E K L Y
Frühlingsminestrone		
Parmesan | Focaccia

***

Fleischpraline Swiss Beef Selection		
Granny Smith
Erbsen-Minze-Risotto		  26.5

L U N C H  B U R G E R
Flanksteak Burger		  26.5
Brioche Bun | BBQ Sauce | Tomaten | Pickelgurken
Röstzwiebeln | Pommes frites

C A R M I N E S  P A S T A
Hausgemachte Casarecce		  25
Ricotta | Bärlauch | Spargel | Morchel

Small Salad additionaly		  5

T H E  B E E F  B U R G E R S
Grand Tour Truffle Burger		  42
Brioche Bun | schwarzer Trüffel | Trüffelmayonnaise | Ricottacreme 
Lattich | eingelegte Zwiebeln | Gurken | Süsskartoffel frites

Pulled Beef Burger		  34
Brioche Bun | Lattich | Coleslaw | Tomaten | Gurken
eingelegte Zwiebel | Pommes frite 

Extras: Spiegelei / Speck / Cheddar-Käse		  3

Truffle Fries		  12
Pommes frites mit Trüffelmayonnaise, Parmesan, schwarzer Trüffel

«BEEF» Fries		  12
Pommes frites mit Pulled Beef, Cheddar & Jalapeños

LUNCH MENU
VON 11.30 BIS 14.00 UHR

Für echte Fleischliebhaber


